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2akladwul Ekola Vacenovice
Olbsaln
4‘- 3- - 6\ 3- 2024 algrgonﬁ
Powndeli
0. Polévka cizrnova 1,6,8
Veprovy platek zapeéeny se syrem, vareny brambor, sypany pazitkou, ovoce, §tava 7
Ckrery
0. Polévka vyvarova s jatrovymi knedlicky a nudlemi 1,3,7
Krati nudlicky s pérkem a Zampiony, dusena ryze, vitaminovy napoj 1.7
Stieda
0. Polévka z rybiho filé krémova s chlebovymi krutony 1,4,7,9
Zeleninové placicky se syrem, bramborova kase, mrkvovy salat, 3tava 1,3,7,9
Crvriek
0. Polévka zeleninova s jahlami 6,8,9
Kufeci prsa s kari omackou, téstoviny, dzus 1,7
Patek 1,3,7
0. Polévka kulajda
Suldnky sypané strouhanym tvarohem, polévané maslem, ovoce, bananové mléko 1,3,7 7

Ke kazdému jidiu v Z5 se mimo vyznageny napoj podava €istd pramenita voda a mléko.
Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamiité spotieb& od tepelného zpracovani.

Materska skola Vacenovice,
Zména jidelnicku vyhrazena.

prispévkova arganizace
Skolni jideina

g ’ ' U Vétfaku 581, 636 06 U .

vedoucl jidelny: Bc. Hana Chvatalova u 581, 696 acenovice

¢ & 5 , Tel.: 518 376 280
vedouci kuchafka: Véra Kfizkova ICO. 709 40525
kuchafka: Eva Bafdkova

pomocné kuchafky: Frantiska Chvatalova, Karolina Spagkova, Hana Strnkova

Pfejeme Vam dobrou chut.

Matefska &kola Vacenovice, pFispévkova organizace U Vétiaku 581, 696 06 Vacenovice 1EO 70940525
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Jjidelnicek

Obsah :
1.2.-15. 3. 2024 alergenii Nepel
Pondelf
af Polévka milionova 1,3,9
Hovézi platek na Sipkové omacce, kynuty knedlik, Stava 1,7,9,10,12
Ctrerg
0. Polévka celerova 9
Syrové brambory s kritim masem a cibulkou, ovoce, jable¢ny most 1,7
Stieda
0. Polévka vyvarové s kousky krali¢ciho masa a tarhofou 1,9
Cotkovy salat, tortilla, ovoce, Stava 1,6,9
Polévka brokolicova s bramborem 1,9
Kufeci platek na zelening, dusena ryZe, ovocny kompot, dzus 9
Patek
1 0. Polévka zeleninova krémova s tofu 1,7
Obalované rybi prsty, vafeny brambor, zelenina, jahodové mléko 1,3,4,7 7

Ke kazdému jidlu v ZS se mimo vyznateny napoj podava Eista pramenita voda a miéko.

Upozornénf: Jidlo je uréeno k okamZité spotiebé od tepelného zpracovani. Materska skola Vacenovice,
Zména jidelnitku vyhrazena. prispevkava organizace
Skolni jidelna
U Vétraku 581, 636 06 Yacenovice
Tel.: 518 376 280
ICO 709 40525

vedouci jidelny: Bc. Hana Chvatalova

vedouci kuchafka: Véra Krizkova

kucharka: Eva Bafakova

pomocné kucharky: Frantiska Chvatalovd, Karolina Spackova, Hana Strnkova

Piejeme Vam dobrou chut.

Matefska $kola Vacenovice, pfispévkova organizace U Vétfaku 581, 696 06 Vacenovice 1E0 70940525
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Zakladut Ekola Vacewovice

JidelniZek #

Obsah .
- N
1. 3.- 22. 3. 2024 alergenti P
Pondéli
0. Polévka kvétdkova bila s muskatovym ofiskem 1,3,7
Krditi maso v mrkvi, vafeny brambor, stava 1
Utrery
0. Polévka porkova s bramborem 1,7
Lasagne s hovézim masem, ovoce, jable¢ny most 1,7
Stfeda
0. Polévka hovézi vyvarova s abecedou 1,9
Fazolové ragu, chléb, jogurt, $tava 1,6,7
Chvrtek
0. Polévka mrkvi¢kova, zdobena slunecnicovym seminkem 9
Holandsky Fizek, bramborovy salat, dzus 1,3,7,9
Patek
0. Polévka z jarni cibulky se zakysanou smetanou 7
Tvarohovy zavin, ovoce, melta 1,3,7,12 1,7
Ke kazdému jidlu v Z8 se mimo vyznaéeny napoj podava Eista pramenita voda a mléko.
Upozornénti: Jidlo je uréeno k okamiité spotfebé od tepelného zpracovani.
Zmeéna jidelnicku vyhrazena. Materska skola VECEHOVice,
prispévkova arganizace
vedouc jidelny: Bc. Hana Chvétalova Skoln jidelna
e W U Vétfaku 581, 636 05 Vacenovice
vedouci kucharka: Véra Kfizkova Tel.: 518 376 280
kuchafka: Eva Bafdkova ICO 709 40525
pomocné kuchafky: Frantidka Chvétalova, Karolina Spatkové, Hana Strnkova
Pfejeme Vam dobrou chut. J /
Matefska ikola Vacenovice, pfispévkova organizace U V&tfaku 581, 696 06 Vacenovice 1C0 70940525
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Zakladwi Ekola Vacewovice

Obsah
25.3.-24.3. 2024 i
Powndéli
0. Polévka jemna $penatova 1,3,7,9
Masové kuli¢ky, rajska omacka, celozrnny kynuty knedlik, ovoce, $tava | 1,3,7,9,12
(Hrery
0. Polévka horacka 6,9
Losos na ananasu, vafeny brambor, bylinkovy dip, mléko 4,7
z
Stieda
0. Polévka vyvarova se syrovymi noky 1,3,7,9
Ryzovy nakyp zapeceny s cuketami a fetou, mini muffinek, dzus 1,3,6,7,8
- ,
l\v“ £ "'_? Y
Crvrrek v s
0. Velikonoéni prazdniny 'y ey ;
Véem zakim a zaméstnancim Z$ \ ‘ :
0 gty
pfejeme veselé Velikonoce! @ o ‘ ¢
Pétek e’ A %
0. Statni svatek — Velky patek TV A \ V=« E
F ‘ i
A
W ‘ [ . - B
Ke kazdému jidlu v ZS se mima vyznageny napoj podava &istd pramenitd voda a m- % A ?‘ . -
Upozornéni: Jidlo je uréeno k okamiité spotiebé od tepelného zpracovani. ' ~ . . . -~
Zména jidelnitku vyhrazena. Materska Skola Vacenovice, 4
pfispévkova arganizace
o . i i Skoini jidelna r
vedouctjldeln\t. Bc. Hana E-hvatélova U Vétiiku 581, 636 05 Vacenovice p
vedouci kucharka: Véra Kfizkova Tel.: 518 375 280 < gt
kucharka: Eva Bafdkova ICO. 709 40525 i

pomocné kuchafky: Frantiska Chvatalova, Karolina Spatkova, Hana Strnkova
Pfejeme Vam dobrou chut.

Matefska skola Vacenovice, pfispévkova organizace U Vétiaku 581, 696 06 Vacenovice
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